o

SPERMALIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaak : Intergarden design / de stove

Website : www.intergardendesign.be
Torhoutbaan 10
8480 Ichtegem
051/582929

Loekt : Kok(kin) / hulpkok(kin)
Ervaring in een warme keukenomgeving is een pluspunt.

Profiel : Basiskennis van warme bereidingstechnieken.
Stressbestendig en bereid om flexibele uren te werken.
Wij zijn een restaurant/tea room dat bekend staat om zijn
uitstekende keuken en gastvrijheid. Hiervoor zoeken we een kok /
keukenmedewerker voor de bereiding van hoogwaardige gerechten
voor zowel het restaurant als de tea room, met aandacht voor
presentatie, smaak en voedselveiligheid.

. Ontwikkelen en vernieuwen van menu's op basis van

Taken : : .
seizoensgebonden ingrediénten en klantvoorkeuren.
Bijdragen aan het schoonmaken van de keuken, afwassen van
keukengerei en het schoonhouden van werkbladen en
apparatuur volgens hygiénenormen.
Full time job. Uren zijn bespreekbaar

Uurrooster :
Vrij op woensdag en donderdag

Startdatum : onmiddellijk
Naam : Van Middelem Dany

Contact :

Adres : Torhoutbaan 10 — 8480 Ichtegem



http://www.intergardendesign.be/

Tel. :

051/582929

Email adres :

info@intergardendesign.be




SPERMALIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zacak : Le caboulot de la sérendipité
Website : www.lecaboulot.com
Locatie : Nimes
Zoekt : chef kok
interesse voor de vegetarische/vegan keuken
Profiel :
creatief, gemotiveerd
menu'’s uitwerken: voorgerechten, hoofdschotels, desserts
borden dresseren
Taken : service in de keuken in goed banen leiden
keukenmateriaal en keuken schoonmaken
afwas keukenmateriaal, borden, bestekken
maandag-dinsdag: h30-15h
Uurrooster : woensdag-donderdag-vrijdag: h30-15h/18n30-23h
weekend vrij
Startdatum : lente 2024
Naam : willems leen
Adres : 26, rue jean reboul 30900 Nimes
Contact:
Tel. : +33(0) 680988417
Email adres : | leen.willemsbaillieul@gmail.com



http://www.lecaboulot.com/
mailto:leen.willemsbaillieul@gmail.com
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SPERMALTIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaak : GULZIG BV
Website : https://www.gulzig.be
Locatie : KOOPVAARDIJLAAN 56, 2000 GENT
Loekt : EVENTCHEF/ CATERING CHEF
Ervaring als chef-kok.
- Sterke leiderschapsvaardigheden en het vermogen om een
team te motiveren.
- Uitstekende kennis van voedselveiligheidsnormen en -
praktijken.
- Creatief en in staat om innovatieve, passende menu’s te
Profiel - ontwikkelen.
- Goede organisatorische en communicatieve vaardigheden.
- Flexibiliteit om te werken in een dynamische en veeleisende
omgeving.
- Culinaire opleiding of vergelijkbare kwalificaties zijn een
pluspunt.
Leiden en motiveren van het cateringteam tijdens, voor en na
events.
- Ontwikkelen en plannen van creatieve en hoogwaardige
menu’s.
- Coordineren van alle aspecten van de cateringoperatie,
Taken : inclusief personeelsbezetting en logistiek.

- Zorg dragen voor strikte naleving van
voedselveiligheidsnormen en -procedures.

- Samenwerken met klanten om aan hun specifieke behoeften
en verwachtingen te voldoen.

- Beheren van bestellingen en voorraadbeheer om kosten te
optimaliseren.




Uurrooster :

Avond werk — weekendwerk

Startdatum : BC

Naam : Kiki Hautekeete

Adres : Koopvaardijlaan 56, 2000 Gent
Contact:

Tel. : 0475/75.35.15

Email adres : | kiki@gulzig.be




SPERMALIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaak : James’ Comptoir

Website : www.james-comptoir.be

Locatie : Oostende

Loekt : Kok
Voor een dagzaak zijn wij op zoek naar een gemotiveerde kok. Wij
werken met een weeklunch op de middag die u zelf creéren mag.
Verder staan er enkele vaste gerechten op de kaart. In de

Profiel : namiddag serveren wij ook dagverse pannenkoeken. U staat in voor
de bestellingen en elk gerechtje dat aan onze klanten
gepresenteerd word. Wij bieden een vast confract, daguren en een
leuke sfeer. Teamgericht denken is een vereiste.
Weeklunch voorzien (soep/VG + viees/vis)
De gerechten op onze kaart kunnen maken
Pannenkoeken maken na de middaglunch

Taken : Bestellingen plaatsen voor de keuken
Meedenken aan leuke suggesties, een meerwaarde betekenen
voor de zaak
Op kalme momenten bereid zijn in samenwerking andere taken
zoals een afwas doorsteken, wasmachine vullen, ...

Uurrooster : Woensdag tot zondag telkens van 10 tot 17u30

Startdatum : Zo snel mogelijk
Naam : Nico De Greef
Adres : James Ensorgalerij 34

Contact :
Tel. : 473581770

Email adres : info@james-comptoir.be



http://www.james-comptoir.be
mailto:info@james-comptoir.be

CASINO

MIDDELKERKE

KOK

Bedrijf
Exploitatie Casino Middelkerke nv , maakt deel uit van de Groupe Partouche, een
beursgenoteerde groep met expertise in de uitbating van casino’s, hotels en horeca.

Het splinternieuwe Casino Middelkerke wordt een ‘wow’-ervaring in
entertainment en ontspanning! Ons veelzijdige etablissement zal niet zomaar
een casino zijn; het zal ook een bruisende oase van entertainment, culinaire
verwennerij en stijlvolle accommodatie zijn. Onze evenementenzalen zullen het
perfecte decor voor exclusieve avonden en speciale gelegenheden vormen.
Van glamoureuze tot extraverte feesten, wij zullen de ideale ambiance voor elk
evenement creéren.

Daarom zijn wij dringend op zoek naar een Alleenwerkende Kok (m/v) met passie
en ervaring.

Taken
Als zelfstandig werkende kok in Casino Middelkerke ben je de drijvende kracht achter
onze keuken. Jouw taken omvatten onder andere:

o Creatief en zelfstandig bereiden van hoogwaardige gerechten voor ons
restaurant.

o Zorgvuldig beheer van voorraad, bestellen van benodigde ingrediénten en
waarborgen van productkwaliteit.

« Strikte naleving van hygiénenormen en voedselveiligheid.

« Ervaring en/ of passie voor het vak en interesse in de nieuwe
keukentechnieken.

« Samenwerken met het team om nieuwe menu-items te ontwikkelen en
specials te creéren.

Profiel

« Ervaring als zelfstandig werkende kok in een dynamische horecaomgeving.

o Uitgebreide kennis van keukentechnieken, culinaire trends en casino-
specifieke culinaire wensen.

e Sterk organisatorisch vermogen en het vermogen om onder druk te werken.

« Flexibiliteit in werktijden, inclusief avonden, weekends en feestdagen.

« Gedegen kennis van voedselveiligheid en hygiénevoorschriften.

« Teamspeler met communicatieve vaardigheden.

Aanbod
Wij bieden een stimulerende werkomgeving in het hart van Casino Middelkerke.
Naast een competitief salaris bieden wij mogelijkheden voor persoonlijke



ontwikkeling en groei binnen ons bedrijf. Je wordt onderdeel van een team dat
streeft naar culinaire excellentie in combinatie met het unieke
entertainmentaspect van het casino.

Solliciteren

jobs@exploitatiecasinomiddelkerke.be


mailto:jobs@exploitatiecasinomiddelkerke.be

CASINO

MIDDELKERKE

Kelner voltijds of flexi (m/v)

Bedrijf
Exploitatie Casino Middelkerke nv , maakt deel uit van de Groupe Partouche, een
beursgenoteerde groep met expertise in de uitbating van casino’s, hotels en horeca.

Het splinternieuwe Casino Middelkerke wordt een ‘wow’-ervaring in entertainment en
ontspanning! Ons veelzijdige etablissement zal niet zomaar een casino zijn; het zal ook
een bruisende oase van entertainment, culinaire verwennerij en stijlvolle accommodatie
zijn. Onze evenementenzalen zullen het perfecte decor voor exclusieve
avonden en speciale gelegenheden vormen. Van glamoureuze tot extraverte feesten,
wij zullen de ideale ambiance voor elk evenement creéren.

Daarom zijn wij op zoek naar een Kelner voltijds of flexi (m/v) met passie en ervaring.

Taken

Samen met je collega's zorg je voor een top-service van onze klanten! Je staat in voor de
“‘mise en plage’ van de zaal, het wegzetten van leveringen, het opnemen van bestellingen,
het opdienen en afruimen van dranken en gerechten, het tappen van dranken en de
coaching van de studenten en flexi-jobbers. Tevens draag je bij tot een aangename
werksfeer.

Profiel

Voor ons restaurant zijn we op zoek naar een kelner ter uitbreiding van ons team. Je hebt
een verzorgd voorkomen en een goede persoonlijke hygiéne. Je bent stipt en correct,
betrouwbaar, communicatief en sociaalvaardig. Jouw ervaring in de sector is een verrijking
voor het team. Klantvriendelijkheid draag je hoog in het vaandel. Je hebt structuur en durft
initiatief nemen. Avonden, weekends en feestdagen vormen voor jou geen probleem.

Aanbod
Een uitdagende en gevarieerde job met doorgroeimogelijkheden binnen een solide groep. Je
komt terecht in een jong en dynamisch team met leuke werksfeer.

Een voltijds contract van 38u/week met een mooie verloning, transportvergoeding,
kledijvergoeding, zon- en feestdagpremie en eco-cheques behoren tot het loonpakket.

Solliciteren

jobs@exploitatiecasinomiddelkerke.be


mailto:jobs@exploitatiecasinomiddelkerke.be

Vacature Maitre

Heb je een passie voor wijn en gastronomie?
Wil jij graag deel uitmaken van een mooi, gastronomisch verhaal in een uniek kader?
De functie van Maditre bij De Victorie in Linden staat dan misschien wel op jouw kurk
geschreven!

Wat ga je doen als Maitre?

 Gasten verwelkomen & hen informeren over de menukaart en suggesties.
 Je zorgt ervoor dat onze gasten zich meteen thuis voelen met een gastvrije service.
 Je speelt in op de behoefte van de klant en adviseert hen over de aangepaste wijnen.

 Je bedient onze gasten met een glimlach en zorgt voor een viekkeloze mise-en-place
van de zaal.

 Als verantwoordelijke zorg je voor een viotte communicatie tussen keuken en zaal,
behoud je het overzicht en coach je je collega's om een vlot verloop van de service te
garanderen.

 Je zorgt voor de personeelsplanning en volgt het stockbeheer op.

Wat verwachten we van jou?

« Je wordt helemaal warm van mensen te onthalen.

 Passie voor wijn zit in jou gebotteld.

 Je bent gepassioneerd door alles wat bij gastronomie komt kijken.

 De juiste drive en werklust om iedere service perfect te laten verlopen.
 Je werkt graag binnen een klein team.

« Gastvrij, stipt en communicatief.

Wat bieden we aan?

« Een voltijds bediende contract van onbepaalde duur

« Een aantrekkelijke verloning met oa. groepsverzekering, hospitalisatieverzekering,
ecocheques, ...



 Je komt terecht in een jong, dynamisch en professioneel gastronomisch team

 Je werkt 4 dagen in de week en geniet van 3 vrije dagen

Zin om eens kennis te maken?

Stuur een mail met jouw gegevens en CV naar hr@freelanceoffice.be!



Zoals aangegeven zijn we op zoek naar een 15-tal personen om ons te helpen op een evenement in
Jabbeke.
Dit evenement zal doorgaan op volgende data, telkens van 9 uur tot ongeveer 18 uur. De gasten komen toe
van 10.30 uur tot 15.30 uur voor een brunch, nadien zetten we alles terug klaar voor de dag nadien.

e 27 maart

e 28 maart

e 29 maart

e 31 maar
e 1 april
e 3april
e 4 april
e 5 april
e 6april
e 7 april

Alvast bedankt om dit bericht te delen met uw studenten, zij mogen mij altijd contacteren voor concretere
verdere afspraken.

Vriendelijke groeten,
Geertje Van Den Bosch

R O LET'S
SIf te S Vhadde CONNECT
(®) Rodestraat 7 - 329( by

00




Y SPERMALIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaak : Manhattn’s Burger
Website : https://www.manhattns.com/
Locatie : Brugge
Loekt : TEAM LEADER
You have the soul of a leader and know how to motivate your team
You're not afraid of stress and you're a true warrior
You are stimulated by challenges and KPlIs
Profiel - You have a strong sense of responsibility and know that Manhattn's image
rofiel . depends on the cleanliness of your premises and the uniform of your teams
You are an example for others, attentive, open-minded, and always ready to
take on challenges
You speak Dutch and English fluently
Taking care of customers, preparing our legendary burgers, managing stocks,
orders, and the cash register, and above all, training your team
Taken : Being the ambassador of Manhattn's from morning to night
Paying special attention to details to ensure that our products are perfect
Retaining our customers and attracting new ones
. Day shift / Afternoon shift / Weekends (1 weekend off every 3
Uurrooster :
weeks)
April (fraining until opening of the restaurant between Ma
Startdatum : oril{ 9 P Y Y
and June)
Naam : Margaux Mille : HR MANAGER
Adres : Manhattn’s headquarters
Contact:
Tel.: +32 497 318 521

Email adres : | margaux@manhattns.com



mailto:margaux@manhattns.com

BULOT g

Zaalverantwoordelijke voor Bar Bulot - Brugge - www.barbulot.be

Als zaalverantwoordelijke geef je leiding aan de volledige zaalbrigade + afwasteam, je staat in
voor de planning en het goed verlopen van de volledige werking van de zaal.

Taken:
Verantwoordelijk voor de taken die worden toevertrouwd.

Werkorganisatie:

e Je organiseert de werkzaamheden in het restaurant en plant de activiteiten van het
zaalpersoneel op basis van reservaties of bezettingsprognoses en doet hiervoor de
nodige administratie: uurroosters opstellen, voor de taakverdeling zorgen, richtlijnen
geven

e Je bespreekt de menuplanning in overleg met de keukenverantwoordelijke en baseert
hierop de verkoopactiviteiten (gerechten- en drankenadvies).

e Je organiseert de teambriefing voor elke shift

e Supervisie werkzaamheden:

e Je superviseert de mise en place van de zaal, de tafels, het dienstmateriaal, de
benodigdheden ...

e Je superviseert de bedieningswerkzaamheden.

e Je waarborgt een klantvriendelijke en kwalitatieve bediening.

Onthaal en dienstverlening:

e Je houdt de reservaties bij en volgt alles strikt op. Je beheert en beantwoordt dagelijkse
de e-mails.

e Je zorgt voor een efficiénte indeling en opstelling van de tafels.

e Je onthaalt klanten, begeleidt hen naar hun tafel en wijst hen hun plaats toe.

e Je zorgt voor een ontspannen sfeer in de zaal, voor een sociale en discrete omgang met
de klanten en je verzorgt de public relations.

Verkoop:

e Je geeft richtlijnen aan het zaalpersoneel.

e Jestaat in voor de codrdinatie tussen de keuken- en zaalactiviteiten.

e Je neemt deel aan de bediening van dranken en gerechten.

e Jevoert bepaalde bereidingen en versnijdingen uit in de zaal.

e Je bent verantwoordelijk voor de afrekening en het bijhouden van de kassa.

Members of our family:

HERTOG JAN RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium



http://www.barbulot.be/

BULOT g

Boekhouding en administratie:

e Je controleert de kassa en stelt een kassarapport op.

e Je controleert de voorraad (dranken, vaatwerk, bestek, linnen) en geeft bestellingen
door.

e Je controleert aankoopfacturen met betrekking tot de zaal (wijnen en dranken,
poetsgerei, etc...)

e Je vult dagelijks het maandoverzicht in.

e Je houdt de gewerkte dagen en uren van de zaal- en afwasmedewerkers bij.

Wat vragen wij:

We zijn op zoek naar mensen die passen binnen de visie van de Hertog Jan Restaurant Group.
Een positieve uitstraling, juiste mentaliteit, teamspirit en de goesting om bij te leren is veel
belangrijker dan ervaring. Daarom hechten we veel belang aan opleiding en begeleiding van
nieuwe medewerkers.

Aanbod & Voordelen:

- Je werkt binnen de Hertog Jan Restaurant Group. De groep, onder leiding van Gert De
Mangeleer en Joachim Boudens is in verschillende segmenten van de horeca actief. Dit
biedt medewerkers de kans om door te groeien.

- Je komt terecht in een jong en dynamisch team.

- Leerrijke job met uitdagingen en aantrekkelijk loon.

- Ervaring is geen must en er is veel aandacht voor persoonlijke ontwikkeling. Er wordt
steeds een doorgedreven in house training voorzien bij aanvang van de job.

- Voltijds contract met 4 dagen werkweek in de winterperiode en 5 dagen werkweek in
de zomer.

- Overuren worden uitbetaald.

- Naast de vastgelegde verlofperiodes zijn er ook 2 weken vrij te kiezen.

- Erzijn doorgroeimogelijkheden op verschillende niveaus mogelijk.

Hoe solliciteren:

Leuk dat je interesse hebt in onze vacature.

Heb je bijkomende vragen of wil je je kandidaat stellen?
Stuur dan een mail naar vacatures@hertog-jan.com

Vermeld zeker de volgende gegevens:
- Naam en voornaam — Adres — Telefoonnummer — e-mailadres
- CV met opleiding, stages en werkervaring
- Foto

Members of our family:

HERTOG JAN RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium



mailto:vacatures@hertog-jan.com
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HERTOG JAN™"
RESTAURANT GROUP

Na de sluiting van hun 3 sterrenrestaurant werd Hertog Jan omgevormd tot de Hertog Jan***
Restaurant groep. Deze groep bundelt alle restaurants en activiteiten van
Gert De Mangeleer en Joachim Boudens.
Voor de verdere uitbouw van hun restaurants zijn zij op zoek naar:

Hulpkelner voor Bar Bulot - Brugge - www.barbulot.be

Als hulpkelner werk je onder de leiding van de zaalverantwoordelijke ter plaatse. Je voert
taken uit volgens de instructies van de zaalverantwoordelijke.

Doel:
Je helpt bij de bediening van gerechten en dranken: mise en place, bedienen, afruimen.

Taken:
Verantwoordelijk voor de taken die hem of haar worden toevertrouwd.

- Voorbereiden van de dienst:
o Voorbereidende taken tot de dienst (mise-en-place): klaarzetten en
schoonmaken van de zaal.
Servetten vouwen
Tafels opdekken met borden, bestek en glaswerk
Vaatwerk op zijn plaats zetten
Alle dienstmateriaal klaarzetten
Proper houden van de zaal, bar en office
Klaarzetten van de bar:
= Aanvullen van de frisdranken, bieren en wijnen
= garnituren voorzien

o O O O O O

- Tijdens de dienst:
o Je brengt de gerechten en benodigdheden aan
o Jezet de gerechten in bij de gasten
o Je brengt dranken naar tafel
o Afruimen van borden

- Nade dienst:
o Opruimen van de zaal en bar
o Opdekken van tafels
o Schikken en opbergen van bedieningsmateriaal
o Schoonmaken van de bar en uitzetten van machines

Members of our family:

HERTOG JAN *** RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium



http://www.barbulot.be/

b

HERTOG JAN™"
RESTAURANT GROUP

Wat vragen wij:

Gert en Joachim zijn altijd op zoek naar mensen die passen binnen de visie van hun Hertog
Jan*** Restaurant Group. Ze vinden een positieve uitstraling, juiste mentaliteit, teamspirit en
de goesting om bij te leren veel belangrijker dan ervaring. Daarom hechten ze veel belang aan
opleiding en begeleiding van nieuwe medewerkers. Ze zijn ervan overtuigd dat iedereen in
iets goed is en zien het als een uitdaging hun medewerkers zowel op persoonlijk als
professioneel vlak mee te laten groeien met hun bedrijf.

Ontdek Bar Bulot:  www.barbulot.be

Aanbod & Voordelen:

- Je werkt binnen de Hertog Jan*** Restaurant Group. Gert De Mangeleer en Joachim
Boudens willen onder deze noemer al hun toekomstige restaurants en projecten
vormgeven en aansturen. De groep is in verschillende segmenten van de horeca
actief. Dit biedt de medewerkers de kans om door te groeien.

- Je komt terecht in een jong en dynamisch team

- Leerrijke job met uitdagingen en aantrekkelijk loon

- Ervaring is geen must en er is veel aandacht voor persoonlijke ontwikkeling. Er wordt
steeds een doorgedreven in house training voorzien bij aanvang van de job.

- Voltijds contract met 5 dagen werkweek

- Erzijn doorgroeimogelijkheden op verschillende niveaus mogelijk.

Hoe solliciteren:

Leuk dat je interesse hebt in onze vacature.
Heb je bijkomende vragen of wil je je kandidaat stellen?
Stuur dan een mail naar vacatures@hertog-jan.com

Vermeld zeker de volgende gegevens:
- Naam en voornaam
- Adres
- Telefoonnummer
- CV met opleiding, stages en werkervaring
- Foto

Members of our family:

HERTOG JAN *** RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium
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BULOT g

Rangkelner voor Bar Bulot - Brugge - www.barbulot.be

Als zelfstandig werkend kelner werk je onder de leiding van de zaalverantwoordelijke ter
plaatse. Je voert taken uit volgens de instructies van de zaalverantwoordelijke.

Doel:
Je helpt bij de bediening van gerechten en dranken: mise en place, bedienen, afruimen.

Taken:
Verantwoordelijk voor de taken die hem of haar worden toevertrouwd.

- Voorbereiden van de dienst:
o Voorbereidende taken tot de dienst (mise-en-place): klaarzetten en
schoonmaken van de zaal.
Servetten vouwen
Tafels opdekken met borden, bestek en glaswerk
Vaatwerk op zijn plaats zetten
Alle dienstmateriaal klaarzetten
Proper houden van de zaal, bar en office
Klaarzetten van de bar:
= Aanvullen van de frisdranken, bieren en wijnen
= garnituren voorzien

0O O O O O O

- Tijdens de dienst:
o Je brengt de gerechten en benodigdheden aan
o Je zet de gerechten in bij de gasten
o Je brengt dranken naar tafel
o Je neemt bestellingen op van zowel de gerechten als dranken
o Afruimen van borden

- Nade dienst:
o Opruimen van de zaal en bar
o Opdekken van tafels
o Schikken en opbergen van bedieningsmateriaal
o Schoonmaken van de bar en uitzetten van machines

Members of our family:

HERTOG JAN RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium
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BULOT g

Wat vragen wij:

We zijn op zoek naar mensen die passen binnen de visie van de Hertog Jan Restaurant Group.
Een positieve uitstraling, juiste mentaliteit, teamspirit en de goesting om bij te leren is veel
belangrijker dan ervaring. Daarom hechten we veel belang aan opleiding en begeleiding van
nieuwe medewerkers.

Aanbod & Voordelen:

- Je werkt binnen de Hertog Jan Restaurant Group. De groep, onder leiding van Gert De
Mangeleer en Joachim Boudens is in verschillende segmenten van de horeca actief. Dit
biedt medewerkers de kans om door te groeien.

- Je komt terecht in een jong en dynamisch team.

- Leerrijke job met uitdagingen en aantrekkelijk loon.

- Ervaring is geen must en er is veel aandacht voor persoonlijke ontwikkeling. Er wordt
steeds een doorgedreven in house training voorzien bij aanvang van de job.

- Voltijds contract met 4 dagen werkweek in de winterperiode en 5 dagen werkweek in
de zomer.

- Overuren worden uitbetaald.

- Naast de vastgelegde verlofperiodes zijn er ook 2 weken vrij te kiezen.

- Erzijn doorgroeimogelijkheden op verschillende niveaus mogelijk.

Hoe solliciteren:

Leuk dat je interesse hebt in onze vacature.

Heb je bijkomende vragen of wil je je kandidaat stellen?
Stuur dan een mail naar vacatures@hertog-jan.com

Vermeld zeker de volgende gegevens:
- Naam en voornaam
- Adres
- Telefoonnummer
- CV met opleiding, stages en werkervaring
- Foto

Members of our family:

HERTOG JAN RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium



mailto:vacatures@hertog-jan.com

Teamleader Bakkerij Nacht — Bakkerij Aernoudt

Wie zijn wij?

Al tachtig jaar toveren wij bij bakkerij Aernoudt een glimlach op het gezicht van onze klanten. Onze
heerlijke taarten, gebakjes en brood spelen hier zeker een rol. Maar nog belangrijker is het team achter
al dat lekkers. VVan gepassioneerde taartenbakker tot enthousiaste winkelmedewerker: bij bakkerij
Aernoudt is iedereen onmisbaar — én is iedereen welkom.

Vanwege de groei in onze productie zijn we op zoek naar een gedreven teamleader om ons team in de
bakkerij te Ruddervoorde te begeleiden.

Wie ben jij?

e Stressbestendig, ordelijk en vlot in de omgang zijn slechts enkele van je kwaliteiten.

e Je bent een nachtraaf. Starten om 19.00 uur? Laat maar komen! Ook weekendwerk schrikt je
niet af.

e Orde en netheid draag je hoog in het vaandel.

o Je bent zelfstandig, denkt oplossingsgericht en weet van aanpakken.

Wat verwachten we van je?

o Je coordineert de vooropgestelde taken binnen jouw team en zorgt ervoor dat onze dagverse
producten tijdig klaarstaan voor onze chauffeurs.

e Je staat in voor de opmaak van de planning en zorgt voor een correcte opvolging hiervan.

e Je communiceert op een vlotte en heldere manier met jouw collega’s, je collega’s uit het
atelier in Gentbrugge en de ondersteunende afdelingen (HR, support).

o Je kan snel en resultaatsgericht problemen oplossen.

e Indien nodig spring je zelf bij om de leveringen tijdig, correct en efficiént te laten verlopen.

e Je bent een échte coach. Je leidt (nieuwe) medewerkers op en begeleidt het volledige team
van bakkers.

o Je bent samen met je team verantwoordelijk voor het vervaardigen van het lekkerste
brood in onze winkels.

Wat mag je van ons verwachten?

o Je gaat aan de slag in een groeiende Vlaamse onderneming die bekendstaat voor het
knapperigste brood en de lekkerste taartjes, maar vooral voor het vakmanschap en de passie
achter die producten.

o Verschillende collega's met bakken ervaring nemen je onder de vleugels en begeleiden je
tijdens je opleiding in ons atelier. Ook nadien kan je ook steeds op hun steun en expertise
leunen.

e Je geniet van een correcte verloning.

o Een fulltime job van 38 uur in een werkweek van vijf dagen.

aernoudt




Teamleader Patisserie Nacht — Bakkerij Aernoudt

Wie zijn wij?

Al tachtig jaar toveren wij bij bakkerij Aernoudt een glimlach op het gezicht van onze
klanten. Onze heerlijke taarten, gebakjes en brood spelen hier zeker een rol. Maar nog
belangrijker is het team achter al dat lekkers. Van gepassioneerde taartenbakker tot
enthousiaste winkelmedewerker: bij bakkerij Aernoudt is iedereen onmisbaar — én is
iedereen welkom.

Vanwege de groei in onze productie zijn we op zoek naar een gedreven teamleader om ons
team in onze patisserie te Gentbrugge te begeleiden.

Wie ben jij?

o Stressbestendig, ordelijk en vlot in de omgang zijn slechts enkele van je kwaliteiten.

¢ Je bent een nachtraaf. Starten om 22.00 uur? Laat maar komen! Ook weekendwerk
schrikt je niet af.

¢ Orde en netheid draag je hoog in het vaandel.

¢ Je bent zelfstandig, denkt oplossingsgericht en weet van aanpakken.

Wat verwachten we van je?

¢ Je coordineert de vooropgestelde taken binnen jouw team en zorgt ervoor dat onze
dagverse patisserie en brioches tijdig klaarstaan voor onze chauffeurs.

e Je staat in voor de opmaak van de planning en zorgt voor een correcte opvolging
hiervan.

e Je communiceert op een vlotte en heldere manier met jouw collega’s, je collega
teamleaders en de ondersteunende afdelingen (HR, support).

¢ Je kan snel en resultaatsgericht problemen oplossen.

e Indien nodig spring je zelf bij om de leveringen tijdig, correct en efficiént te laten
verlopen.

¢ Je bent een échte coach. Je leidt (nieuwe) medewerkers op en begeleidt het
volledige team van patissiers.

e Je bent samen met je team verantwoordelijk voor het vervaardigen van
de lekkerste taarten en koffiekoeken in onze winkels.

Wat mag je van ons verwachten?

¢ Je gaat aan de slagin een groeiende Vlaamse onderneming die bekendstaat voor het
knapperigste brood en de lekkerste taartjes, maar vooral voor het vakmanschap en
de passie achter die producten.

e Verschillende collega's met bakken ervaring nemen je onder de vleugels en
begeleiden je tijdens je opleiding in ons atelier. Ook nadien kan je ook steeds op hun
steun en expertise leunen.

e Je geniet van een correcte verloning.

¢ Een fulltime job van 38 uur in een werkweek van vijf dagen.
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Betreft : Vacatures voor Sint-Martens-Latem

Vacature voor Verkoop / bereiding medewerker
traiteurzaak In Sint-Martens-Latem

Voor onze mooie traiteurzaak in het centrum van Sint-Martens-Latem zijn wij op zoek naar
gemotiveerde medewerkers.

Mogelijke formules: Halftijds — Voltijds — Flexi- studentenformule.
Je komt terecht in een aangename werkomgeving met een goede verloning.

Je helpt bij de voorbereidingen van de gerechten en staat steeds klaar met een glimlach om de klant
te verwelkomen en uitleg te geven over het assortiment. Afhankelijk van je voorkeuren en
mogelijkheden bieden we je de juiste invulling.

Je adviseert de klanten m.b.t. de bewaring en bereiding van de gekozen gerechten.
Nederlandstalig, Frans is een pluspunt.
Dagdienst en geen service coupé! Weekendbeschikbaarheid

Werklocatie:  Karel Lodewijk Maenhoutstraat 55

9830 Sint-Martens-Latem










SPERMALTIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaak :

ARhus Café
Kennen jullie ARhus, open kenniscentrum in Roeselare?

Wisselwerking. Inspiratie. Ontmoeting. Kennis delen. Heerlijk voedsel voor
lichaam én geest. Dat is de kruisbestuiving die je terugvindt in het ARhus
Café.

Website :

https://www.arhus.be/arhus-cafe

Locatie :

In ons ARhus Café | ARhus wordt met passie gekookt. Smaakvol,
authentiek en seizoensgebonden. Met kwalitatieve producten van lokale
leveranciers zoals biohoeve De Lochting, fruithoeve 't Beurtegoed,
kaasboer 't Groendal, chocolatier Van Parijs, koffiebranderij Donko’s, ...

Zoekt :

Om ons uniek concept te versterken zoeken we een enthousiasteling met
een eerste horeca- ervaring op zak in de keuken die een vaste job
ambieert op termijn.

Profiel :

Heb je oog voor detail en leg je de lat liever hoog dan laag? Check!
Ben je leergierig en werk je graag in team? Check!

Herken je jezelf in de woorden FLEXIBEL — SPONTAAN — OPENMINDED —
DYNAMISCH? Dubbel

Taken :

Hulp in de keuken

Uurrooster :

We werken vooral overdag en op zaterdag (en sporadisch is er eens
avondwerk).

Je vervangt eerst tijdelijke collega’s (tijdens hun ouderschapsverlof,
stageperiodes, opleidingsdagen,...) Vanaf juni 2025 kan je definitief lid van
ons team worden.



https://www.arhus.be/arhus-cafe

Startdatum : Onderling overeen te komen
Naam : Katrien Van Hoe
Adres :

Contact :
Tel. :

Email adres : jobs@arhus.be
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SPERMALTIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaak ;

Club Brugge

Welbsite :

Jobs.clubbrugge.be

Locatie :

Westkapelle

loekt :

Tijdelike keukenmedewerker

Profiel :

Je bent flexibel en stressbestendig.

Je draagt discipline, netheid en veiligheid hoog in het
vaandel.

Ervaring in de keuken is een pluspunt.

Je bentiemand die weet van aanpakken.

Je kan je eenvoudig verplaatsen naar het Basecamp
(Westkapelle).

Je staat open voor een fijdelijke functie vanaf begin juli
tot november (vermoedelijke einddatum, kan wijzigen)
in het kader van een zwangerschapsvervanging.

Taken :

In de ochtend help je met het versnijJden en wassen van
groenten en fruit.

Je maakt salades met of zonder recept en helpt onze
kok van dienst.

Je zet de zaal klaar voor lunch en vult de frigo’s aan.
Daarnaast sta je in voor het onderhoud van de zaal.

Je staat in voor de afwas.

Uurrooster :

8:00 — 16:30, kan soms wijzigen

Startdatum ;

Lo snel mogelik — vermoedelijk tot eind december

Contact:

Naam : Eline Loosveldt

Adres : Herenweg 9, 8300 Westkapelle

Tel. :

Email adres : | Eline.loosveldt@clubbrugge.be




Eetcafé Toreke

meer dan zomaar een eetcafé, zie www.torekevzw.be

zoekt
een kok-instructeur horeca/sociale economie

om het team te versterken

Functieomschrijving:

Toreke vzw is een Gentse organisatie die laagdrempelige buurtvoorzieningen in Gentse
wijken inricht. De vzw beheert Eetcafé Toreke in het Rabot en Café M in Muide-Meulestede.
De restaurants zijn erkend als Gents sociaal restaurant, dat wil zeggen dat bezoekers met
een laag inkomen een lagere prijs betalen. Klanten die het standaardtarief betalen, maken zo
mee onze werking mogelijk. Wij zijn een opleidings- en tewerkstellingsproject voor personen
die het moeilijk hebben op de arbeidsmarkt. We bieden hen werkervaring en begeleiding om
hun kansen op de arbeidsmarkt te vergroten. De projecten zijn meer dan enkel een
restaurant: we werken nauw samen met andere partners in de buurt en streven zo naar een
wijk waar het aangenaam is om te wonen, werken of ontspannen.

De kok/instructeur zorgt in Eetcafé Toreke voor het aansturen van het team in de keuken
en zaal, een ploeg van tien tot vijftien medewerkers. Dit houdt in dat je de planning en
organisatie van de keuken en zaal opstelt. Je ondersteunt en begeleidt jouw medewerkers
bij het klaarmaken en verzorgen van de maaltijden. Eetcafé Toreke wordt ook gebruikt als
ontmoetingsplaats, voor buurtactiviteiten en feesten en evenementen. Je zorgt mee voor de
catering tijdens deze activiteiten.

Het leiden van het restaurant en de begeleiding van de medewerkers gebeurt in nauw
overleg met de codrdinatoren en de collega kok/instructeur in de andere vestiging.

Takenpakket

e Koken van een lekker, gezond, gevarieerd menu voor 50 tot 100 klanten per dag
e Plannen, organiseren en begeleiden van het keukenwerk

o Coachen en begeleiden van keukenmedewerkers in opleiding

e Menu’s opstellen, foodkost berekening en voorraadbeheer

e Opvolging van hygiéne en veiligheidsregels

Gezochte profiel
o Je kan lekker koken en hebt ervaring in het werken in een professionele keuken
e Een drukke dagelijkse service draaien schrikt je niet af
e Je hebt affiniteit met duurzame horeca
e Kennis van de vegetarische keuken en wereldkeuken is een pluspunt


http://www.torekevzw.be/

Ervaring in werken met kansengroepen is een pluspunt

Je beschikt over pedagogische vaardigheden
Je hebt oog voor de ontwikkeling van talent

Job gerelateerde competenties

Uitgebreide en grondige kennis van kooktechnieken
Je vertoont leiderschap en kan leiding geven

Je kan plannen en organiseren

Je kan situationeel gepast communiceren

Je bent klantgericht

Je kan goed samenwerken

Persoonsgebonden competenties

Empathisch, geduldig en respectvol, stressbestendig, integer, sociaal vaardig, met zin
voor humor

Aanbod en voordelen

Een boeiende, uitdagende job met grote maatschappelijke meerwaarde in een
dynamische en warme organisatie

Voltijds contract onbeperkte duur

PC 302 Horeca, categorie IX (keukenverantwoordelijke/chef)

Woon-werkverkeer vergoeding en ecocheques

4 extra verlofdagen bovenop wettelijk verlof

Mooie werktijden: maandag tem donderdag 8u tot 16u, vrijdag afwisselend 9u-17u of
15u-23u. Occasioneel avond- en weekendwerk in functie van feesten en
evenementen

Solliciteren

E-mail met cv en motivatiebrief tav joost.vandewinkel@torekevzw.be

Bijkomende info: www.torekevzw.be of Chris (tel 09 223 87 83)


mailto:joost.vandewinkel@torekevzw.be
http://www.torekevzw.be/
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XpressChef

HIGH SPEED OVENS

Greater quality, freshness, consistency and turns. Less time, labor, equipment, space and waste.
That’s what you need to succeed in today’s fast-paced foodservice market.
It’s exactly what the XpressChef™ family of high-speed ovens deliver.
Each and every time — no matter how busy you get.

Culimat de exclusief agent for XpressChef high speed ovens in Europa.
Om onze voortdurende groei te ondersteunen, zijn wij op zoek naar een

Freelance INTERNATIONAL CULINARY ADVISOR

Omschrijving:

e Je verzorgt demonstraties in onze demonstratiekeuken bij Kortrijk, op locatie bij de klant
(internationaal) of tijdens beurzen.

o Je geeft opleidingen en trainingen aan de sales teams van onze klanten en chefs.

e Je ondersteunt onze klanten bij receptontwikkeling en programmatie.

Profiel:

e Je hebt ervaring als chef, souschef of manager in horeca.

e Je hebt een natuurlijke interesse in de meeste recente keukentechnieken en je hebt de
capaciteit om je culinaire kennis te linken aan moderne kooktechnologie.

e Je bent een viotte spreker en je hebt een groot inlevingsvermogen.

e Je hebt zeer goede kennis van Engels en Nederlands. Kennis van Frans of andere taal is een
pluspunt.

Aanbod:

Wij bieden op regelmatige basis opdrachten in binnen-en buitenland, met een zeer competitieve
verloning en een grote dosis vrijheid om de rol in te vullen. Je werkt binnen een klein team en je krijgt
de kans een netwerk uit te bouwen doorheen heel Europa.

Contact:

Wim Maurau - wim@-culimat.eu

P\

Culimat



Vacature allround nachtreceptionist(e)

Voor het gloednieuwe ibis Styles Bredene zijn wij op zoek naar een nachtreceptionist(e).
Ben jij een echte nachtraaf en heb je zin in een uitdaging binnen een nieuw hotel? Dan is
onderstaande vacature zeker wat voor jou!

Functieomschrijving

Je houdt je bezig met het ontvangen van late check-ins of handelt early check-outs af.
Registreren van reservaties en annulaties per mail of telefoon.

Je voert de night audit uit, sluit de kassa af en controleert alle facturen van de in-house guests.
Je bewaakt de plaatsen en goederen in het hotel.

Tijdens de nacht voer je hotelrondes uit ter preventie.

Je bereidt het ontbijt voor.

Je werkt zelfstandig.

Nachturen vormen geen probleem voor jou.

Competenties

Je bent communicatief vaardig in het Nederlands en Frans, een extra taal is een troef!

Gasten ontvangen en bedienen is je passie.

Je hebt oog voor detail en werkt netjes.

Bijleren doe je graag en snel.

Teamspirit staat centraal in deze job, je zorgt samen met je collega’s voor een functionele structuur
tijdens de shift.

Profiel

Je behaalde een diploma hotelmanagement of gelijkwaardig aan ervaring.
Kennis van hotelsoftware is een pluspunt.

Aanbod
Je komt terecht in een gloednieuw hotel!
Je ontvangt je uurregeling geruime tijd op voorhand zodat je een prima work-life balance kan creéren.

Contract

Voltijds vast contract van onbepaalde duur.
Afwisselend weekendwerk.

Je werkt 5 nachten per week.

Extralegale voordelen zoals maaltijd- en ecocheques.
Voordeeltarieven in hotels over de hele wereld!

Plaats tewerkstelling
Exploitatiemaatschappij ISB NV — ibis Styles Bredene
Koningin Astridlaan 62, 8450 Bredene

Contact
Mevr. Jade Vandevyvere

jade.vandevyvere@accor.com
0477 94 62 91


mailto:Jade.vandevyvere@accor.com

Vacature ontbijtmedewerker

Voor het gloednieuwe ibis Styles Bredene zijn wij op zoek naar een vaste ontbijtmedewerk(st)er. Hou
jij ervan gasten te verwelkomen en te laten genieten van een heerlijk ontbijtbuffet? Dan is deze job
echt iets voor jou!

Functieomschrijving

Je verzorgt de mise-en place.

Je dekt de tafels en ruimt deze ook af.

Je vult het buffet aan en behoud overzicht.

Je presteert goed onder een hogere werkdruk tijdens de piekuren.

Je kan zowel in teamverband als zelfstandig werken.

Je bent steeds vriendelijk en verwelkomt de gast met een glimlach aan het ontbijtbuffet.

Competenties
Je bent communicatief vaardig in het Nederlands en Frans, een extra taal is een troef!

Je bent sociaal en maakt graag een praatje met de gasten.

Profiel

Enige ervaring is mooi meegenomen, maar geen vereiste.
Je benadert de gast met een glimlach.
Je beschikt over een proactieve mindset.

Aanbod
Je komt terecht in een gloednieuw hotel!
Je ontvangt je uurregeling geruime tijd op voorhand zodat je een prima work-life balance kan creéren.

Contract

Voltijds vast contract of 4/5 van onbepaalde duur.
Afwisselend weekendwerk.

Je werkt telkens van 6-14.

Extralegale voordelen zoals maaltijd- en ecocheques.
Voordeeltarieven in hotels over de hele wereld!

Plaats tewerkstelling
Exploitatiemaatschappij ISB NV — ibis Styles Bredene
Koningin Astridlaan 62, 8450 Bredene

Contact
Mevr. Jade Vandevyvere

jade.vandevyvere@accor.com
0477 94 62 91


mailto:Jade.vandevyvere@accor.com

Vacature allround receptionist(e)

Voor het gloednieuwe ibis Styles Bredene zijn wij op zoek naar een receptionist(e).
Heb jij zin om samen met het team dit hotel op te starten? Dan is dit de perfecte uitdaging voor jou.

Functieomschrijving

Je verwelkomt de klant en geeft uitleg over het hotel, Bredene, toeristische attracties, evenementen,...
Registreren van reservaties en annulaties per mail of telefoon.

Je volgt de activiteiten in het hotel op samen met je collega’s.

Je maakt facturen op en ontvangt de betalingen.

Je bent klantgericht en hebt commercieel inzicht.

In team alsook zelfstandig werken is een must.

Competenties

Je bent communicatief vaardig in het Nederlands en Frans, een extra taal is een troef!

Gasten ontvangen en bedienen is je passie.

Je hebt oog voor detail en werkt netjes.

Bijleren doe je graag en snel.

Teamspirit staat centraal in deze job, je zorgt samen met je collega’s voor een functionele structuur
tijdens de shift.

Profiel
Je behaalde een diploma hotelmanagement of gelijkwaardig aan ervaring.
Kennis van hotelsoftware is een pluspunt.

Aanbod
Je komt terecht in een gloednieuw hotel!
Je ontvangt je uurregeling geruime tijd op voorhand zodat je een prima work-life balance kan creéren.

Contract

Voltijds vast contract van onbepaalde duur.
Afwisselend weekendwerk.

Je werkt in shiften.

Extralegale voordelen zoals maaltijd- en ecocheques.
Voordeeltarieven in hotels over de hele wereld!

Plaats tewerkstelling
Exploitatiemaatschappij ISB NV — ibis Styles Bredene
Koningin Astridlaan 62, 8450 Bredene

Contact
Mevr. Jade Vandevyvere

jade.vandevyvere@accor.com
0477 94 6291


mailto:Jade.vandevyvere@accor.com

Vacature receptieverantwoordelijke

Voor het gloednieuwe ibis Styles Bredene zijn wij op zoek naar een receptieverantwoordelijke.
Heb jij zin om samen met het team dit hotel op te starten? Dan is dit de perfecte uitdaging voor jou.

Functieomschrijving

Je verwelkomt de klant en geeft uitleg over het hotel, Bredene, toeristische attracties, evenementen, ...
Registreren van reservaties en annulaties per mail of telefoon.

Je bent klantgericht en hebt commercieel inzicht.

Je maakt facturen op en ontvangt de betalingen.

In team alsook zelfstandig werken is een must.

Competenties
Je bent communicatief vaardig in het Nederlands en Frans, een extra taal is een troef!

Gasten ontvangen en bedienen is je passie.

Je hebt oog voor detail en werkt netjes.

Bijleren doe je graag en snel.

Je werkt mee aan de receptie maar houd je ook bezig met de administratieve kant hiervan.
Je geeft operationele instructies aan het team.

Je bent verantwoordelijk voor de probleemreservaties, facturatie, ...

Je rapporteert met de General Manager.

Profiel

Je behaalde een diploma hotelmanagement of gelijkwaardig aan ervaring.
Je hebt reeds ervaring in een gelijkaardige functie en operations.
Kennis van hotelsoftware is een pluspunt.

Aanbod

Je komt terecht in een gloednieuw hotel!
Je ontvangt je uurregeling geruime tijd op voorhand zodat je een prima work-life balance kan creéren.

Contract

Voltijds vast contract van onbepaalde duur.
Afwisselend weekendwerk.

Je werkt in shiften of dagwerk.

Extralegale voordelen zoals maaltijd- en ecocheques.
Voordeeltarieven in hotels over de hele wereld!

Plaats tewerkstelling
Exploitatiemaatschappij ISB NV — ibis Styles Bredene
Koningin Astridlaan 62, 8450 Bredene

Contact
Mevr. Jade Vandevyvere

jade.vandevyvere@accor.com
0477 94 62 91


mailto:Jade.vandevyvere@accor.com
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SPERMALIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaak : De Jonkman
Website : www.dejonkman.be
Locatie : Maalse Steenweg 438, Sint-Kruis (Brugge)
. e Assistent sommelier
Loekt :
e /Zaalmedewerker

Bij De Jonkman zijn we op zoek naar enthousiaste, ambitieuze
Profiel - medewerkers om ons zaalteam te versterken.

Hotelschool-opleiding en/of relevante ervaring vereist

Als assistent-sommelier ondersteun je onze sommelier met zijn
Taken - dagelijkse taken in de wijnservice en steek je een handje toe

' bij het zaalteam. Je zorgt voor een vlotte en klantvriendelijke

vitleg naar onze gasten en maakt ze blij met jouw glimlach.
Uurrooster : 4-daagse werkweek, van woensdag t.e.m. zaterdag
Startdatum : September 2023

Naam : Sandra Meirlevede

Adres : Maalse Steenweg 438, Sint-Kruis (Brugge)
Contact:

Tel. : 050 36 07 67

Email adres : | info@dejonkman.be
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SPERMALIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaaok : De Jonkman
Website : www.dejonkman.be
Locatie : Maalse Steenweg 438, 8310 Sint-Kruis (Brugge)
Loekt : Keukenmedewerker
Wij zijn dringend op zoek naar toffe en gemotiveerde
keukenmedewerkers
Profiel :
HOTELSCHOOL-OPLEIDING EN/OF RELEVANTE ERVARING
VEREIST
Lelfstandig en creatief denkende persoon die de
Taken : verantwoordelijkheid draagt over een bepaalde afdeling in
de keuken.
Uurrooster : 4-daagse werkweek, van woensdag t.e.m. zaterdag
Startdatum : September 2023
Naam : Sandra Meirlevede
Adres : Maalse Steenweg 438, 8310 Sint-Kruis (Brugge)
Contact:
Tel. : 050/36 07 67
Email adres : | info@dejonkman.be



http://www.dejonkman.be/

Heb je een hart voor mensen
met een beperking?

Steek je graag de handen uit
de mouwen en wil je deel
uitmaken van ons keukenteam?

Dan ben jij de collega
die we zoeken!

Zin om aan te sluiten bij ons keukenteam? Dan is dit jouw kans!

Ebergiste biedt zorg en ondersteuning aan volwassen personen met een licht tot ernstig verstandelijke beperking.
We doen dit op verschillende locaties in de regio Gent/Deinze/Gavere, met Borgwal in Vurste als hoofdlocatie.
Onze dienstverlening gaat van een zorgintensieve 24-uursbegeleiding tot mobiele interventies op de werkplek.

We zoeken een kok of medewerker keuken in onze hoofdlocatie in Vurste

Je taken als kok of keukenmedewerker bij Ebergiste
e Het uitpakken en controleren van leveringen.
e Het bereiden van - en/of assistentie verlenen aan de bereiding van - de maaltijden,
volgens de vooropgestelde recepturen en rekening houdend met de dieetvereisten en de HACCP-normen.
e Het verzorgen van - en/of assistentie verlenen bij - maaltijden en hapjes tijdens recepties en lunches.
e De stockage van goederen.
e Het opvolgen van voorbereidende taken, zoals portioneren en bestellingen klaarzetten.
e Meehelpen aan de vaatwas.
e Het verrichten van onderhoudstaken.

Jouw profiel

e Als kok ben je in het bezit van een diploma Hotelschool, bij voorkeur technisch onderwijs.
e Je werkt conform de HACCP-normen en de interne procedures.

e Je engageert je om te werken volgens de visie en de kernwaarden van Ebergiste.

INTERESSE?

Bezorg ons je motivatiebrief en CV via de Careersite of via
Ebergiste, t.a.v. Els Laureys, Leenstraat 31, 9890 Vurste.
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Ons aanbod

e Een open en aangename werksfeer met ruimte voor leerkansen, coaching, opleiding en persoonlijke groei.
We stimuleren zelfontwikkeling en zelfontplooiing.

e Een uitdagende, gevarieerde job en enthousiaste collega’s.

e Enkele extralegale voordelen zoals een sectorspecifiek verlofstatuut, woon-werkvergoeding en
personeelsvoordelen.

e Gezinsvriendelijke uren met aandacht voor work-life balans.

e Je komt terecht in een waardengedreven en mensgerichte organisatie waar respect, verantwoordelijkheid,
samenwerking en deskundigheid centraal staan.

Praktisch

e Contract: Contract tot eind december 2023, na positieve evaluatie contract van onbepaalde duur
o Werkplek: Je werkt in Vurste, op een prachtig groen domein.

e Startdatum: Zo snel mogelijk.

e Barema: Verloning volgens sectorafspraken (paritair comité 319).

e Uurregeling: dagdienst van 07.30 tot 16.00 uur, weekend (1 op 8) van 07.30 tot 11.30 uur

Voor meer informatie over deze functie: contacteer coérdinator Geert Casteleyn via 09 389 04 11

INTERESSE?

Bezorg ons je motivatiebrief en CV via de Careersite of via
Ebergiste, t.a.v. Els Laureys, Leenstraat 31, 9890 Vurste.
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