Vacature Maitre

Heb je een passie voor wijn en gastronomie?
Wil jij graag deel uitmaken van een mooi, gastronomisch verhaal in een uniek kader?
De functie van Maditre bij De Victorie in Linden staat dan misschien wel op jouw kurk
geschreven!

Wat ga je doen als Maitre?

 Gasten verwelkomen & hen informeren over de menukaart en suggesties.
 Je zorgt ervoor dat onze gasten zich meteen thuis voelen met een gastvrije service.
 Je speelt in op de behoefte van de klant en adviseert hen over de aangepaste wijnen.

 Je bedient onze gasten met een glimlach en zorgt voor een viekkeloze mise-en-place
van de zaal.

 Als verantwoordelijke zorg je voor een viotte communicatie tussen keuken en zaal,
behoud je het overzicht en coach je je collega's om een vlot verloop van de service te
garanderen.

 Je zorgt voor de personeelsplanning en volgt het stockbeheer op.

Wat verwachten we van jou?

« Je wordt helemaal warm van mensen te onthalen.

 Passie voor wijn zit in jou gebotteld.

 Je bent gepassioneerd door alles wat bij gastronomie komt kijken.

 De juiste drive en werklust om iedere service perfect te laten verlopen.
 Je werkt graag binnen een klein team.

« Gastvrij, stipt en communicatief.

Wat bieden we aan?

« Een voltijds bediende contract van onbepaalde duur

« Een aantrekkelijke verloning met oa. groepsverzekering, hospitalisatieverzekering,
ecocheques, ...



 Je komt terecht in een jong, dynamisch en professioneel gastronomisch team

 Je werkt 4 dagen in de week en geniet van 3 vrije dagen

Zin om eens kennis te maken?

Stuur een mail met jouw gegevens en CV naar hr@freelanceoffice.be!



Zoals aangegeven zijn we op zoek naar een 15-tal personen om ons te helpen op een evenement in
Jabbeke.
Dit evenement zal doorgaan op volgende data, telkens van 9 uur tot ongeveer 18 uur. De gasten komen toe
van 10.30 uur tot 15.30 uur voor een brunch, nadien zetten we alles terug klaar voor de dag nadien.

e 27 maart

e 28 maart

e 29 maart

e 31 maar
e 1 april
e 3april
e 4 april
e 5 april
e 6april
e 7 april

Alvast bedankt om dit bericht te delen met uw studenten, zij mogen mij altijd contacteren voor concretere
verdere afspraken.

Vriendelijke groeten,
Geertje Van Den Bosch

R O LET'S
SIf te S Vhadde CONNECT
(®) Rodestraat 7 - 329( by
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Y SPERMALIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaak : Manhattn’s Burger
Website : https://www.manhattns.com/
Locatie : Brugge
Loekt : TEAM LEADER
You have the soul of a leader and know how to motivate your team
You're not afraid of stress and you're a true warrior
You are stimulated by challenges and KPlIs
Profiel - You have a strong sense of responsibility and know that Manhattn's image
rofiel . depends on the cleanliness of your premises and the uniform of your teams
You are an example for others, attentive, open-minded, and always ready to
take on challenges
You speak Dutch and English fluently
Taking care of customers, preparing our legendary burgers, managing stocks,
orders, and the cash register, and above all, training your team
Taken : Being the ambassador of Manhattn's from morning to night
Paying special attention to details to ensure that our products are perfect
Retaining our customers and attracting new ones
. Day shift / Afternoon shift / Weekends (1 weekend off every 3
Uurrooster :
weeks)
April (fraining until opening of the restaurant between Ma
Startdatum : oril{ 9 P Y Y
and June)
Naam : Margaux Mille : HR MANAGER
Adres : Manhattn’s headquarters
Contact:
Tel.: +32 497 318 521

Email adres : | margaux@manhattns.com



mailto:margaux@manhattns.com
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Zaalverantwoordelijke voor Bar Bulot - Brugge - www.barbulot.be

Als zaalverantwoordelijke geef je leiding aan de volledige zaalbrigade + afwasteam, je staat in
voor de planning en het goed verlopen van de volledige werking van de zaal.

Taken:
Verantwoordelijk voor de taken die worden toevertrouwd.

Werkorganisatie:

e Je organiseert de werkzaamheden in het restaurant en plant de activiteiten van het
zaalpersoneel op basis van reservaties of bezettingsprognoses en doet hiervoor de
nodige administratie: uurroosters opstellen, voor de taakverdeling zorgen, richtlijnen
geven

e Je bespreekt de menuplanning in overleg met de keukenverantwoordelijke en baseert
hierop de verkoopactiviteiten (gerechten- en drankenadvies).

e Je organiseert de teambriefing voor elke shift

e Supervisie werkzaamheden:

e Je superviseert de mise en place van de zaal, de tafels, het dienstmateriaal, de
benodigdheden ...

e Je superviseert de bedieningswerkzaamheden.

e Je waarborgt een klantvriendelijke en kwalitatieve bediening.

Onthaal en dienstverlening:

e Je houdt de reservaties bij en volgt alles strikt op. Je beheert en beantwoordt dagelijkse
de e-mails.

e Je zorgt voor een efficiénte indeling en opstelling van de tafels.

e Je onthaalt klanten, begeleidt hen naar hun tafel en wijst hen hun plaats toe.

e Je zorgt voor een ontspannen sfeer in de zaal, voor een sociale en discrete omgang met
de klanten en je verzorgt de public relations.

Verkoop:

e Je geeft richtlijnen aan het zaalpersoneel.

e Jestaat in voor de codrdinatie tussen de keuken- en zaalactiviteiten.

e Je neemt deel aan de bediening van dranken en gerechten.

e Jevoert bepaalde bereidingen en versnijdingen uit in de zaal.

e Je bent verantwoordelijk voor de afrekening en het bijhouden van de kassa.

Members of our family:

HERTOG JAN RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium



http://www.barbulot.be/
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Boekhouding en administratie:

e Je controleert de kassa en stelt een kassarapport op.

e Je controleert de voorraad (dranken, vaatwerk, bestek, linnen) en geeft bestellingen
door.

e Je controleert aankoopfacturen met betrekking tot de zaal (wijnen en dranken,
poetsgerei, etc...)

e Je vult dagelijks het maandoverzicht in.

e Je houdt de gewerkte dagen en uren van de zaal- en afwasmedewerkers bij.

Wat vragen wij:

We zijn op zoek naar mensen die passen binnen de visie van de Hertog Jan Restaurant Group.
Een positieve uitstraling, juiste mentaliteit, teamspirit en de goesting om bij te leren is veel
belangrijker dan ervaring. Daarom hechten we veel belang aan opleiding en begeleiding van
nieuwe medewerkers.

Aanbod & Voordelen:

- Je werkt binnen de Hertog Jan Restaurant Group. De groep, onder leiding van Gert De
Mangeleer en Joachim Boudens is in verschillende segmenten van de horeca actief. Dit
biedt medewerkers de kans om door te groeien.

- Je komt terecht in een jong en dynamisch team.

- Leerrijke job met uitdagingen en aantrekkelijk loon.

- Ervaring is geen must en er is veel aandacht voor persoonlijke ontwikkeling. Er wordt
steeds een doorgedreven in house training voorzien bij aanvang van de job.

- Voltijds contract met 4 dagen werkweek in de winterperiode en 5 dagen werkweek in
de zomer.

- Overuren worden uitbetaald.

- Naast de vastgelegde verlofperiodes zijn er ook 2 weken vrij te kiezen.

- Erzijn doorgroeimogelijkheden op verschillende niveaus mogelijk.

Hoe solliciteren:

Leuk dat je interesse hebt in onze vacature.

Heb je bijkomende vragen of wil je je kandidaat stellen?
Stuur dan een mail naar vacatures@hertog-jan.com

Vermeld zeker de volgende gegevens:
- Naam en voornaam — Adres — Telefoonnummer — e-mailadres
- CV met opleiding, stages en werkervaring
- Foto

Members of our family:

HERTOG JAN RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium
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HERTOG JAN™"
RESTAURANT GROUP

Na de sluiting van hun 3 sterrenrestaurant werd Hertog Jan omgevormd tot de Hertog Jan***
Restaurant groep. Deze groep bundelt alle restaurants en activiteiten van
Gert De Mangeleer en Joachim Boudens.
Voor de verdere uitbouw van hun restaurants zijn zij op zoek naar:

Hulpkelner voor Bar Bulot - Brugge - www.barbulot.be

Als hulpkelner werk je onder de leiding van de zaalverantwoordelijke ter plaatse. Je voert
taken uit volgens de instructies van de zaalverantwoordelijke.

Doel:
Je helpt bij de bediening van gerechten en dranken: mise en place, bedienen, afruimen.

Taken:
Verantwoordelijk voor de taken die hem of haar worden toevertrouwd.

- Voorbereiden van de dienst:
o Voorbereidende taken tot de dienst (mise-en-place): klaarzetten en
schoonmaken van de zaal.
Servetten vouwen
Tafels opdekken met borden, bestek en glaswerk
Vaatwerk op zijn plaats zetten
Alle dienstmateriaal klaarzetten
Proper houden van de zaal, bar en office
Klaarzetten van de bar:
= Aanvullen van de frisdranken, bieren en wijnen
= garnituren voorzien

o O O O O O

- Tijdens de dienst:
o Je brengt de gerechten en benodigdheden aan
o Jezet de gerechten in bij de gasten
o Je brengt dranken naar tafel
o Afruimen van borden

- Nade dienst:
o Opruimen van de zaal en bar
o Opdekken van tafels
o Schikken en opbergen van bedieningsmateriaal
o Schoonmaken van de bar en uitzetten van machines

Members of our family:

HERTOG JAN *** RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium
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HERTOG JAN™"
RESTAURANT GROUP

Wat vragen wij:

Gert en Joachim zijn altijd op zoek naar mensen die passen binnen de visie van hun Hertog
Jan*** Restaurant Group. Ze vinden een positieve uitstraling, juiste mentaliteit, teamspirit en
de goesting om bij te leren veel belangrijker dan ervaring. Daarom hechten ze veel belang aan
opleiding en begeleiding van nieuwe medewerkers. Ze zijn ervan overtuigd dat iedereen in
iets goed is en zien het als een uitdaging hun medewerkers zowel op persoonlijk als
professioneel vlak mee te laten groeien met hun bedrijf.

Ontdek Bar Bulot:  www.barbulot.be

Aanbod & Voordelen:

- Je werkt binnen de Hertog Jan*** Restaurant Group. Gert De Mangeleer en Joachim
Boudens willen onder deze noemer al hun toekomstige restaurants en projecten
vormgeven en aansturen. De groep is in verschillende segmenten van de horeca
actief. Dit biedt de medewerkers de kans om door te groeien.

- Je komt terecht in een jong en dynamisch team

- Leerrijke job met uitdagingen en aantrekkelijk loon

- Ervaring is geen must en er is veel aandacht voor persoonlijke ontwikkeling. Er wordt
steeds een doorgedreven in house training voorzien bij aanvang van de job.

- Voltijds contract met 5 dagen werkweek

- Erzijn doorgroeimogelijkheden op verschillende niveaus mogelijk.

Hoe solliciteren:

Leuk dat je interesse hebt in onze vacature.
Heb je bijkomende vragen of wil je je kandidaat stellen?
Stuur dan een mail naar vacatures@hertog-jan.com

Vermeld zeker de volgende gegevens:
- Naam en voornaam
- Adres
- Telefoonnummer
- CV met opleiding, stages en werkervaring
- Foto

Members of our family:

HERTOG JAN *** RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium
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Rangkelner voor Bar Bulot - Brugge - www.barbulot.be

Als zelfstandig werkend kelner werk je onder de leiding van de zaalverantwoordelijke ter
plaatse. Je voert taken uit volgens de instructies van de zaalverantwoordelijke.

Doel:
Je helpt bij de bediening van gerechten en dranken: mise en place, bedienen, afruimen.

Taken:
Verantwoordelijk voor de taken die hem of haar worden toevertrouwd.

- Voorbereiden van de dienst:
o Voorbereidende taken tot de dienst (mise-en-place): klaarzetten en
schoonmaken van de zaal.
Servetten vouwen
Tafels opdekken met borden, bestek en glaswerk
Vaatwerk op zijn plaats zetten
Alle dienstmateriaal klaarzetten
Proper houden van de zaal, bar en office
Klaarzetten van de bar:
= Aanvullen van de frisdranken, bieren en wijnen
= garnituren voorzien

0O O O O O O

- Tijdens de dienst:
o Je brengt de gerechten en benodigdheden aan
o Je zet de gerechten in bij de gasten
o Je brengt dranken naar tafel
o Je neemt bestellingen op van zowel de gerechten als dranken
o Afruimen van borden

- Nade dienst:
o Opruimen van de zaal en bar
o Opdekken van tafels
o Schikken en opbergen van bedieningsmateriaal
o Schoonmaken van de bar en uitzetten van machines

Members of our family:

HERTOG JAN RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium
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Wat vragen wij:

We zijn op zoek naar mensen die passen binnen de visie van de Hertog Jan Restaurant Group.
Een positieve uitstraling, juiste mentaliteit, teamspirit en de goesting om bij te leren is veel
belangrijker dan ervaring. Daarom hechten we veel belang aan opleiding en begeleiding van
nieuwe medewerkers.

Aanbod & Voordelen:

- Je werkt binnen de Hertog Jan Restaurant Group. De groep, onder leiding van Gert De
Mangeleer en Joachim Boudens is in verschillende segmenten van de horeca actief. Dit
biedt medewerkers de kans om door te groeien.

- Je komt terecht in een jong en dynamisch team.

- Leerrijke job met uitdagingen en aantrekkelijk loon.

- Ervaring is geen must en er is veel aandacht voor persoonlijke ontwikkeling. Er wordt
steeds een doorgedreven in house training voorzien bij aanvang van de job.

- Voltijds contract met 4 dagen werkweek in de winterperiode en 5 dagen werkweek in
de zomer.

- Overuren worden uitbetaald.

- Naast de vastgelegde verlofperiodes zijn er ook 2 weken vrij te kiezen.

- Erzijn doorgroeimogelijkheden op verschillende niveaus mogelijk.

Hoe solliciteren:

Leuk dat je interesse hebt in onze vacature.

Heb je bijkomende vragen of wil je je kandidaat stellen?
Stuur dan een mail naar vacatures@hertog-jan.com

Vermeld zeker de volgende gegevens:
- Naam en voornaam
- Adres
- Telefoonnummer
- CV met opleiding, stages en werkervaring
- Foto

Members of our family:

HERTOG JAN RESTAURANT GROUP Loppemsestraat 52 — 8210 Zedelgem Belgium
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Teamleader Bakkerij Nacht — Bakkerij Aernoudt

Wie zijn wij?

Al tachtig jaar toveren wij bij bakkerij Aernoudt een glimlach op het gezicht van onze klanten. Onze
heerlijke taarten, gebakjes en brood spelen hier zeker een rol. Maar nog belangrijker is het team achter
al dat lekkers. VVan gepassioneerde taartenbakker tot enthousiaste winkelmedewerker: bij bakkerij
Aernoudt is iedereen onmisbaar — én is iedereen welkom.

Vanwege de groei in onze productie zijn we op zoek naar een gedreven teamleader om ons team in de
bakkerij te Ruddervoorde te begeleiden.

Wie ben jij?

e Stressbestendig, ordelijk en vlot in de omgang zijn slechts enkele van je kwaliteiten.

e Je bent een nachtraaf. Starten om 19.00 uur? Laat maar komen! Ook weekendwerk schrikt je
niet af.

e Orde en netheid draag je hoog in het vaandel.

o Je bent zelfstandig, denkt oplossingsgericht en weet van aanpakken.

Wat verwachten we van je?

o Je coordineert de vooropgestelde taken binnen jouw team en zorgt ervoor dat onze dagverse
producten tijdig klaarstaan voor onze chauffeurs.

e Je staat in voor de opmaak van de planning en zorgt voor een correcte opvolging hiervan.

e Je communiceert op een vlotte en heldere manier met jouw collega’s, je collega’s uit het
atelier in Gentbrugge en de ondersteunende afdelingen (HR, support).

o Je kan snel en resultaatsgericht problemen oplossen.

e Indien nodig spring je zelf bij om de leveringen tijdig, correct en efficiént te laten verlopen.

e Je bent een échte coach. Je leidt (nieuwe) medewerkers op en begeleidt het volledige team
van bakkers.

o Je bent samen met je team verantwoordelijk voor het vervaardigen van het lekkerste
brood in onze winkels.

Wat mag je van ons verwachten?

o Je gaat aan de slag in een groeiende Vlaamse onderneming die bekendstaat voor het
knapperigste brood en de lekkerste taartjes, maar vooral voor het vakmanschap en de passie
achter die producten.

o Verschillende collega's met bakken ervaring nemen je onder de vleugels en begeleiden je
tijdens je opleiding in ons atelier. Ook nadien kan je ook steeds op hun steun en expertise
leunen.

e Je geniet van een correcte verloning.

o Een fulltime job van 38 uur in een werkweek van vijf dagen.

aernoudt




Teamleader Patisserie Nacht — Bakkerij Aernoudt

Wie zijn wij?

Al tachtig jaar toveren wij bij bakkerij Aernoudt een glimlach op het gezicht van onze
klanten. Onze heerlijke taarten, gebakjes en brood spelen hier zeker een rol. Maar nog
belangrijker is het team achter al dat lekkers. Van gepassioneerde taartenbakker tot
enthousiaste winkelmedewerker: bij bakkerij Aernoudt is iedereen onmisbaar — én is
iedereen welkom.

Vanwege de groei in onze productie zijn we op zoek naar een gedreven teamleader om ons
team in onze patisserie te Gentbrugge te begeleiden.

Wie ben jij?

o Stressbestendig, ordelijk en vlot in de omgang zijn slechts enkele van je kwaliteiten.

¢ Je bent een nachtraaf. Starten om 22.00 uur? Laat maar komen! Ook weekendwerk
schrikt je niet af.

¢ Orde en netheid draag je hoog in het vaandel.

¢ Je bent zelfstandig, denkt oplossingsgericht en weet van aanpakken.

Wat verwachten we van je?

¢ Je coordineert de vooropgestelde taken binnen jouw team en zorgt ervoor dat onze
dagverse patisserie en brioches tijdig klaarstaan voor onze chauffeurs.

e Je staat in voor de opmaak van de planning en zorgt voor een correcte opvolging
hiervan.

e Je communiceert op een vlotte en heldere manier met jouw collega’s, je collega
teamleaders en de ondersteunende afdelingen (HR, support).

¢ Je kan snel en resultaatsgericht problemen oplossen.

e Indien nodig spring je zelf bij om de leveringen tijdig, correct en efficiént te laten
verlopen.

¢ Je bent een échte coach. Je leidt (nieuwe) medewerkers op en begeleidt het
volledige team van patissiers.

e Je bent samen met je team verantwoordelijk voor het vervaardigen van
de lekkerste taarten en koffiekoeken in onze winkels.

Wat mag je van ons verwachten?

¢ Je gaat aan de slagin een groeiende Vlaamse onderneming die bekendstaat voor het
knapperigste brood en de lekkerste taartjes, maar vooral voor het vakmanschap en
de passie achter die producten.

e Verschillende collega's met bakken ervaring nemen je onder de vleugels en
begeleiden je tijdens je opleiding in ons atelier. Ook nadien kan je ook steeds op hun
steun en expertise leunen.

e Je geniet van een correcte verloning.

¢ Een fulltime job van 38 uur in een werkweek van vijf dagen.

aernoudt







Betreft : Vacatures voor Sint-Martens-Latem

Vacature voor Verkoop / bereiding medewerker
traiteurzaak In Sint-Martens-Latem

Voor onze mooie traiteurzaak in het centrum van Sint-Martens-Latem zijn wij op zoek naar
gemotiveerde medewerkers.

Mogelijke formules: Halftijds — Voltijds — Flexi- studentenformule.
Je komt terecht in een aangename werkomgeving met een goede verloning.

Je helpt bij de voorbereidingen van de gerechten en staat steeds klaar met een glimlach om de klant
te verwelkomen en uitleg te geven over het assortiment. Afhankelijk van je voorkeuren en
mogelijkheden bieden we je de juiste invulling.

Je adviseert de klanten m.b.t. de bewaring en bereiding van de gekozen gerechten.
Nederlandstalig, Frans is een pluspunt.
Dagdienst en geen service coupé! Weekendbeschikbaarheid

Werklocatie:  Karel Lodewijk Maenhoutstraat 55

9830 Sint-Martens-Latem










SPERMALTIE

HOTEL- EN TOERISMESCHOOL BRUGGE

Naam zaak :

ARhus Café
Kennen jullie ARhus, open kenniscentrum in Roeselare?

Wisselwerking. Inspiratie. Ontmoeting. Kennis delen. Heerlijk voedsel voor
lichaam én geest. Dat is de kruisbestuiving die je terugvindt in het ARhus
Café.

Website :

https://www.arhus.be/arhus-cafe

Locatie :

In ons ARhus Café | ARhus wordt met passie gekookt. Smaakvol,
authentiek en seizoensgebonden. Met kwalitatieve producten van lokale
leveranciers zoals biohoeve De Lochting, fruithoeve 't Beurtegoed,
kaasboer 't Groendal, chocolatier Van Parijs, koffiebranderij Donko’s, ...

Zoekt :

Om ons uniek concept te versterken zoeken we een enthousiasteling met
een eerste horeca- ervaring op zak in de keuken die een vaste job
ambieert op termijn.

Profiel :

Heb je oog voor detail en leg je de lat liever hoog dan laag? Check!
Ben je leergierig en werk je graag in team? Check!

Herken je jezelf in de woorden FLEXIBEL — SPONTAAN — OPENMINDED —
DYNAMISCH? Dubbel

Taken :

Hulp in de keuken

Uurrooster :

We werken vooral overdag en op zaterdag (en sporadisch is er eens
avondwerk).

Je vervangt eerst tijdelijke collega’s (tijdens hun ouderschapsverlof,
stageperiodes, opleidingsdagen,...) Vanaf juni 2025 kan je definitief lid van
ons team worden.



https://www.arhus.be/arhus-cafe

Startdatum : Onderling overeen te komen
Naam : Katrien Van Hoe
Adres :

Contact :
Tel. :

Email adres : jobs@arhus.be




