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Willem Van den Broeck
woontsinds 2014 in
Afgestudeerd aan hotel- Kopenhagen, maar

school Spermalie in Brugge ~ vindt het moeilijk om

Was op jonge leeftijdal gok | 2OMaar er:kele_adressen
van wijnen en vastbesloten  t€ geven. “Het is mak-

om hierin carriére te maken ke“j kerom hele wijken
Was eigenaar van restaurant L€ ontdekken, er gebeurt
hier zoveell”

30 jaar, geboren in Lier en
wonend in Kopenhagen

Cuistot te Lier en Bistro
Bicyclette te Antwerpen

Dewegen van Willem en
restaurant Noma kruisten
elkaarvoor een eerste keer
toen hij er met collega’s
ging eten. “Onze fooien in
i i restaurant Cuistot spaar-
Master Sommelier’ van
Court of Master Sommeliers denwe om met het team oap
USA. restaurant te gaan.” De dag
dat Willem de annonce zag

waarin Noma personeel zocht voor de pop-up in Tokyo,
krabte hij even in zijn haar. Zou hij durven solliciteren?
“Ik had ooit stage gelopen in Japan en was daardoor
helemaal verzot op hetland. De combinatie leek me
dusideaal.” Willem trok zijn stoute schoenen aan en
stond, voordat hij er erg in had, voor een proefweekin
Kopenhagen. De restis geschiedenis want ondertus-
senwerkt Willem al sinds 2014 in het gewezen ‘beste
restaurant ter wereld’. “Gelukkig wilden mijn ouders
mijn hond Herman adopteren, anders was ik nooit
vertrokken!”

Ondertussen voelt Willem zich helemaal thuisin
Kopenhagen. De horeca biedt danigveel diversiteit
en elk seizoen heeft zijn eigen charme. “In de winter
heerst de typische Deense ‘hygge’, iets wat je niet écht
kanuitleggen zonder het te hebben meegemaakt.”

“Kopenhagen is een stad waar Jjeje makkelijk met
de fiets beweegt. Vooral Norrebro en Christiania zijn
delenvan de stad waar Jje zeker eens geweest moet
zijn. Veel minder toeristisch en daarom een pak
goedkoper.”

Ging in 2014 aan de slag bij
Noma in Kopenhagen

De beste junior Sommelier
van 2005 studeert nu nog
dagelijks voor zijn examen

Insider tips om van
Kopenhagente 0 Willem Van
ontdekken den Broeck

Christiania en Refslaheoen
Start met een pintje in Christiania en wandel dan
naar Refslaheoen voor een fleg wijn bij La Banchina
enwatfried chicken in de tuin van Restaurant Amass.
Refshalevej 141A & 153
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Norrebro
Bruisendewijk. Stop in de straatJ aegershorggade
voor bier bij Mikkeller of een veggie based tasting
menu bij Manfreds. Niet ver daarvandaan kan jedan
weer genieten van de beste pizza, home made char-
cuterie en burrata bij restaurant Baesten afsluiten
voor meer bier bij Brus.
Jaegersborggade
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Island Brygghe
Hier genieten in de zomer heel veel Denenvaneen
kleine BBQ, Hier kan je ook een 20 boat huren en heel
Kopenhagen zelf alvarend ontdelkken.
Islands Brygge 10
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Ved Stranden10
Als ik één plaats moet aanduiden waar jezekereen
glas wijn moet gaan drinken, is dat hier. Het perso-
neelis dewijnkaarten zij schenken alles op maat...
van toegankelijk tot funky biodynamisch. Proef ook
hun charcuterie of de zalige dagschotel,
Ved Stranden 10

53

Torvehallerne food hal
Een absolute must hier is koffie van The Coffee Col-
lective én Taco’s van Hija de Sanches, Eigenares Rosio
Sanchez was jaren Ppatisseriechef bij Noma. Hier proef
Jedusde beste taco’s die buiten Mexico tevinden zijn!
Frederiksborggade 21




